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Genuss aus dem
Siidschwarzwald

Wir stellen uns vor:
= Familienbetrieb
in der 3. Generation

= {iber 45 verschiedene Sorten
= unzahlige Auszeichnungen
= Qualitat die Begeistert

. Wir wollen die Aromen der Natur
so unverfalscht und rein wie nur
mdglich herausarbeiten, und diese
konservieren.”

Stefan Marder zur Philosophie des Hauses

Stefan Marder

Fichtenweg 5
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MARDER EDELBRANDE

Seit 1953 werden in Unteralpfen, einem kleinen Dorf
am Rande des Stidschwarzwald, direkt an der Grenze
zur Schweiz, hochwertige Edelbrénde hergestellt. Und
nicht nur das, auch Likére, Geiste, Single Malt Whisky,
Gin und Rum gibt es in einem Sortiment mit (iber 45
unterschiedlichen Sorten zu verkosten. Die Qualitét
der Rohstoffe muss hdchsten Anspriichen gerecht
werden. Zur Verarbeitung kommen nur gesunde, voll-
reife und aromatische Friichte, die von zuverldssigen
und langjahrigen Erzeugern und Partner aus der Regi-
on stammen. Oft sind die Friichte aus biologischem
Anbau, bzw. Streuobstanlagen, Hausgérten und sogar
Wildfriichte.

Damit wird ein grofer Beitrag zum Erhalt der Sorten-
vielfalt und der Streuobstwiesen im Stidschwarzwald
geleistet.

Nach einer Reise durch Schottland mit Aufenthalten
bei den besten Whisky-Destillen wurde ab Februar
2009 auch Whisky destilliert. Aufgrund der hervorra-
genden Qualitat wurden die Marder-Whiskys bereits
von Anfang an mit Medaillen ausgezeichnet. Einige
Abfiillungen haben es bis in die Murray Whisky Bibel
geschafft. Eine Besonderheit ist die Lagerung in Port-
weinfassern, diese geben dem Marder Single Malt
Whisky eine ausgewogene feine Aromatik.

Der Gin weist feine, zarte Zitrusaromen von der Berga-
motte und eine ausgepragte, aber dennoch elegante
frische Wacholder Aromatik auf. Der Geschmack ist,
bedingt durch ein mehrfaches Destillieren und der Zu-
gabe von klarem Quellwasser aus dem Urgestein des
Schwarzwaldes, ausgesprochen harmonisch, mild und
ausgewogen.

Bis nach Sylt

Die Produkte der pramierten Schwarzwélder Brenne-
rei werden in der Top Gastronomie mittlerweile
Deutschlandweit bis nach Sylt ausgeliefert. Auch tiber
den Wolken kann man einen «Marder» geniefien: Eini-
ge Brande werden in der First-Class der Lufthansa
ausgeschenkt.



