Marder Edelbrinde -
ein Hochgenuss

In der dritten Generation werden in Marders Edelbrennerei hochklassige Edelbrande
destilliert. Und der Ruf der Brennerei reicht weit iiber die Region hinaus. Marders

Edelbrédnde sind eben etwas ganz Besonderes. Die hochst ausgezeichnete Brennerei
schaffte 2007 den Gesamtsieg der internationalen Destillata-Pramierung in Wien und
stellte 2010 zum fiinften Mal in Folge den Nationensieger Deutschland.

Die Brinde werden in vielen Betrieben der
Sterne-Gastronomie Deutschlands ausge-
schenkt. Selbst in der First Class der Luft-
hansa kann man sich Produkte von der
Marderschen Manufaktur einschenken las-
sen, worauf die Besitzer besonders stolz
sind. Fir die bekannte Rothaus Brauerei
wird exklusive der Bierbrand destilliert —
mit dem Titel Edelbrand des Jahres ausge-
zeichnet als Bester von 23 Bier- und Getrei-
debrinden. Etwa 40 verschiedene Edel-
brande aus Obst, Beeren, Steinobst, Wild-
friichten und Weintrester zahlen zu den
beliebten Produkten, die mit zahlreichen
Goldmedallien ausgezeichnet wurden.

Die Wand in der Brennerei hdngt voll mit
Medaillen und hochsten Betriebsbewer-
tungen. Das Hauptaugenmerk liegt nach
wie vor auf den Obstbrinden, die aus-
schliefdlich von Vater und Sohn destilliert

werden. Trotzdem hat man sich dem Neu-
en gegeniiber nicht verschlossen und seit
knapp drei Jahren mit der Whisky-Produk-
tion begonnen. In Zusammenarbeit mit
der Waldhaus Brauerei, die die Verzucke-
rung des Single Malt vornimmt, sind nun
schon etliche Holzfdsser gefiillt mit dem
Schwarzwilder Whisky-Man darf echt ge-
spannt sein, wie er sich in den verschie-
densten Fasser entwickelt.
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